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Facultatea: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare

Domeniul pentru studii universitare de licentd : Ingineria Produselor Alimentare
Domeniul fundamental: Stiinge Ingineresti

Program de studii universitare de licenta: Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
Durata studiilor: 4 ani /8 semestre

Numar E.C.T.S : 240

Forma de Invafamént: IF (invdtdmant cu frecvenyd)

Valabil incepand cu anul: 2016-2017

PLAN DE INVATAMANT

PREZENTAREA PROGRAMULUI DE STUDII
OBIECTIVE GENERALE:

» Planul actual de invitdiméant este bazat pe Sistemul Furopean de Credite
Transferabile (E.C.T.S.);

» Formarea de specialisti iIn domeniul ingineriei produselor alimentare, care si se
poatd integra rapid intr-un mediu concurenfial, printr-o mare capacitate de adaptare la
competitie, schimbare si inovatie didactici;

» Pregatire de cercetdtori de Inaltd competentd, capabili si faca fati exigentelor
internationale in domeniul lor de specialitate;

» Absolventii trebuie si fie pregatiti pentru cercetare stiintifica in vederea conceperii
unor noi tehnologii si procedee din domeniul prelucrarii produselor agricole, obtinerii de
alimente sdndtoase prin realizarea de proiecte stiintifice de mare interes;

» Formarea de cadre cu nivel superior de pregatire, apte si corespunda invatimantului
modern;

» Participarea absolventilor la activitati periodice de instruire (teaching).

OBIECTIVELE SPECIFICE:

» Planul de invifdmant stabileste competentele si cunostintele fundamentale si de
specialitate asigurate de cétre programul de studii dat;

» Competenfele oferite de planul de invatimant corespund cadrului national si
european, fiind compatibile cu programele de studii din Uniunea Europeand si din alte {ari ale
lumii;



» Planul de nvatamant confine discipline fundamentale, de domeniu, de specialitate si
complementare, conform cerintelor de studiu stabilite la nivel national, care sunt grupate pe
categorii de discipline obligatorii, optionale si facultative;

» Disciplinele au o ordine logicd in cadrul planului de invatamant;

» Ponderea disciplinelor se exprimi prin credite (E.C.T.S.);

» Fiecare figd a disciplinelor stabileste obiectivele disciplinei, competeniele si
cunostintele concrete asigurate, tematica disciplinei, distribufia orelor de studiu pe cursuri,
seminarii, laboratore, etc., metodele de evaluare ale performantelor de studiu si bibliografia
necesara;

» Lista disciplinelor din planul de fnvifimant este conforma cu cerintele stabilite de
catre A R.A.C.LS.;

» Raportul orelor de curs si a activitatilor cu caracter practic se conformeazi
indicatorilor pe domeniile de specializare stabilite de citre ARA.CILS,;

» Anul universitar contine doui perioade de studii de cite 14 sdptdmani, cu un numar
saptamanal, cuprins intre 26-27 de ore, urmate de o sesiune de examene de 3-4 saptdmani si
o sesiune de restante de 2 siptamani;

» Planul de invatimant aloci 30 credite pe semestru disciplinelor obligatorii si
optionale;

»Conform planului de invagamant, studentii aleg minim o disciplind din pachetele de
discipline optionale;

» Numarul de credite a disciplinelor obligatorii si optionale din planul de invatimant
este de 240 in programul de studii de 4 ani;

» Disciplinele facultative se incheie prin probi de verificare, iar creditele astfel
acumulate se iau in considerare in afara celor 30 de credite obligatorii pe semestru;

» Planul de invatimant contine 240 ore alocate stagiilor de practica de specialitate si
de pregatire a lucrérii de diploma conform standardelor ARACLS,;

» Planul de invitamant stabileste metoda de evaluare a performantei studentilor prin
sustinerea de probe pentru evaluarea cunostintelor, capacitdfilor, abilitatilor insusite (sub
forma de examene, colocviii, verificari, proiecte).

CALIFICARI:

Calificérile pe care FACULTATEA CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR
ALIMENTARE le dezvoltd prin oferta sa de studii inregistrata in Registrul National al
Calificarilor din Invaimantul Superior sunt:

- inginer in industria alimentara (Grupa de baza - 214; Cod COR-2145 14);

- inspector de specialitate - inginer industria alimentari (Grupa de baza - 214; Cod
COR-214519);

- inginer de cercetare n controlul produselor alimentare (Grupa de baza - 214; Cod
COR-214534).

PRECIZARI PRIVIND PROGRAMUL DE STUDII:

- Titlul obtinut: INGINER

- Codul calificdrii ( din Registrul National al Calificirilor din Invatimantul Superior):
L20501015030

- Nivelul de studii: Licenta 4 ani

- Domeniul de licenta: Ingineria Produselor Alimentare (DL205010150)

- Numir total de credite: 240



Studentii admisi la acest Domeniu urmeaza cursuri care le asigurd o solidd pregitire
inginereascd, le permit formarea de competenfe profesionale in acord cu calificarea
programului de studii urmat, astfel incat dupi parcurgerea intregului program de studii si
obtinerea titlului de inginer, absolventii vor putea ocupa diferite posturi pe piata muncii.

Programul de studii permite simultan studentilor acumularea de competente
transversale.

COMPETENTE PROFESIONALE:

Cl. Identificarca, descrierea si utilizarea adecvati a nofiunilor specifice stiintei
alimentului si sigurantei alimentare;

C2. Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si
echipamentelor de industrie alimentara;

C3. Supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare de la
materii prime pana la produs finit;

C4. Proiectarea, implementarea si monitorizarea sistemelor de management al calitatii
si sigurantei alimentare;

C5. Realizarea controlului si expertizei produselor alimentare, inclusiv in domeniul
protectiei consumatorilor.

C6. Realizarea de activitafi de management si marketing pe lantul agro-alimentar.

COMPETENTE TRANSVERSALE:

CTI1. Aplicarea strategiilor de perseverents, rigurozitate, eficientd si responsabilitate
In muncd, punctualitate §i asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale,
creativitate, bun simf, géndire analiticisi criticd, rezolvarea de probleme etc., pe baza
principiilor, normelor si a valorilor codului de eticd profesionald in domeniul alimentar;

CT2. Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe; amplificarea si
cizelarea capacitailor empatice de comunicare interpersonald si de asumare a unor atributii
specifice In desfisurarea activitdfii de grup in vederea tratirii / rezolvarii de conflicte
individuale / de grup, precum i gestionarea optimi a timpului;

CT3. Utilizarea eficientd a diverselor c#i si tehnici de invétare/formare pentru
achizitionarea informatiei de baze de date bibliografice si electronice atat in limba romand,
cdt si intr-o limbd de ciculafie internationald, precum si evaluarea necesitatii gi utilitatii
motivatiilor extrinseci si intrinseci ale educatiei continue.

STRUCTURA ANILOR UNIVERSITARI (in sdptdmdni)

[ Anul de Activitdti didactice Sesiuni de examene Practici | Vacanfe |
studiu [ - : = i
Semestrul | Semestrul | Jarnd | Vard | Restante larna | Vara
| 11

| Anull 14 14 3 4 2 - 3 | 14

Anul 2 14 14 3 4 2 3 3 11

Anul 3 14 14 3 4 2 3 3 11
Anul 4 14 14 3 3 2 2 2 -




NUMARUL ORELOR PE SAPTAMANA CONFORM PLANULUI DE INVATAMANT

Anul de studiu

Semestrul |

Semestrul 11

1 26 26
I 27 27
[11 27 27
1AY, 26 26
B Total: ] 106 106 ]
Anul Semestrul I Semestrul IT ]
studiu Curs | Seminar | Laborator | Proiect | Curs | Seminar | Laborator | Proiect
Anul 1 14 7 5 - 13 3 10 -
. Anul 2 14 2 11 - 14 3 9 1
. Anul 3 16 4 7 - 14 1 10 2
Anul 4 12 10 2 2 14 7 3 2

CONDITII DE PROMOVARE IN ANUL DE STUDII URMATOR:

» Promovare din anul I in anul II prin obtinerea a min. 40 credite;

» Promovare din anul II in anul III prin obtinerea a min. 40 credite;

(Total anul I si anul IT = 80 credite)

» Promovare din anul III n anul IV prin obtinerea a min. 40 credite;
(Total anul I, II si anul III = 120 credite)

» Perioada de intocmire a lucrérii de diploma: sem. VIII

CONDITII PENTRU SUSTINEREA EXAMENULUI DE DIPLOMA

» Obtinerea in mod obligatoriu a 240 credite
» Perioada de sustinere a examenului de diploma: iulie 2020

» Nr. de credite pentru examenul de diplomi: 10 credite.

Conf. univ.|d

Il}l Fanuta

Director Departament Control, Expertiia si Legislatie in domeniul alimentelor
Sef lucriri dr., F Lqrea Florin
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UNIVERSITATEA BIOTERRA din BUCURESTI

Facultatea de Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
Domeniul de licenta: Ingineria Produselor Alimentare

Program de studii universitare de licenta: CEPA

Forma de invatamant: IF

Durata studiilor: 4 ani

Nr. total de credite: 240

Valabil incepand cu anul universitar: 2016-2017

Cerinte pentru obtinerea diplomei / Verificarea normelor ARACIS

PLAN DE INVATAMANT

Aprobat in sedinta Senatului

£ 4)

2 A .mCm.

Tip ore Nr. ore % Tip credit Nr. credite %
Discipine obligatorii (OB) 2872 89,53 Credite la discipline obligatorii 222 92,50
Discipline optionale (OP) 336 10,47 Credite la discipline optionale 18 7,50
TOTAL 3208 100 TOTAL 240 100,00
Practica (OB) 240 7,48 Credite pentru sustinerea lucrarii de licenta 10 2,40
Discipline facultative (FA) 364 11,35 Credite ia discipline facuitative 18 7,50
Ore de studiu individual (OSI) 2752 85,79
Discipline fundamentale (F) 616 19,2 Credite la discipline fundamentale (F) 51 21,25
Discipline de domeniu (D) 1528 47,63 Credite la discipline de domeniu (D) 107 44 58
Discipline de specialitate (S) 994 30,99 Credite la discipline de specialitate (S) 75 31,25
Discipline complementare ( C ) 70 2,18 Credite la discipline complementare ( C ) 7 2,92
Raport de ore curs / ore aplicatii 0,94 Raport Examene / Alte forme de verificare 37/131=1,19
Structura anilor universitari (in saptamani) Numarul orelor pe saptamana
Anul Activitati didactice Sesiuni examene Practica Vacante Anul Semestrul | | Semestrul ||
de studiu Semestrul | Semestrul Il larna Vara Restante larna Primavara Vara 1 26 26
Anul 1 14 14 3 4 2 0 2 1 14 2 27 27
Anul 2 14 14 3 4 2 3 2 1 11 3 27 27
Anul 3 14 14 - 3 4 2 3 2 1 11 4 26 26
Anul 4 14 14 3 3 2 2 2 0 0

DECAN: Conf, c:_<....uh/§=._>__.> Daniela Fanuta
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UNIVERSITATEA BIOTERRA din BUCURESTI
Facultatea Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
Domeniul de licenta: Ingineria Produselor Alimentare
Program de studii universitare de licenta: CEPA

Forma de invatamant; IF

Durata studiilor: 4 ani

Nr. total de credite: 240

Valabil incepand cu anul universitar: 2016-2017
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Anul de studiu: T (2016-2017)
Nr. Disciplina Tip Cod Semestrul | (14 sapt.) Semestrul Il (14 sapt.) Ore fizice 0SlI
crt. C[S|LIPJEN/P[Credite [C[S[ L] P |EN/P[ Credite pe an
1 |Matematica | Obligatorie [ TOB1F [ 2 [2[0| 0 E 5 56 69
2 |Chimie anorganica Obligatorie | T0B2F [ 2 [0[ 2] 0 E 5 56 69
3 [Informatica aplicata Obligatorie| TOB3F [ 2 [1[0] 0 E 4 42 58
4 [Chimie fizica si coloidala Obligatorie | 1OB4F [ 2 [0] 2|0 E 5 56 89
5 _|Politici si strategii globale de securitate alimentara | Obligatorie | 1OB5D [ 2 [1[ 0] 0 V 4 42 58
6 [Limba straina | Obligatorie| TOB6C [0 [1[0[0| V 2 14 36
7 |Educatie fizica | Obligatorie | TOB7C [0 [0 1[0 V 1 14 1
8 |Matematica Il Obligatorie | 10B8F 211010 E 4 42 58
9 |Chimie analitica Obligatorie | TOBSF 21020 E 4 56 44
10 |Fizica Obligatorie | TOBT0F 210120 E 4 56 44
11 |Grafica asistata de calculator Obligatorie | TOBTTF 1/0]2[0 E 4 42 58
12 [Chimia alimentelor Obiigatorie | TOB12F 2101170 E 3 42 33
13 |Politici si strategii globale de securitate alimentara Il Obligatorie [ TOB13D 2|11(0]0 Y 4 42 58
14 [Microbiologie generala Obligatorie | TOB14D 2(0[2]0 E 4 56 44
15 |Limba straina 1| Obligatorie | TOB15C 0[1T[0[0] V 2 14 36
16 |Educatie fizica Il Obligaterie | TOB16C 0]0]1]0 V 1 14 11
17 |Inocuitatea produselor alimentare / Botanica Optionala | TOP1T7D [ 2 [1[ 0[O0 E 2 42 8
18 |Psihologia alimentatiei / Comportamentul consumatorulul Optionala | 1OP18D [ 2 [1[0[ 0 V 2 42 8
Discipline obligatorii |[10[ 5] 5| 0| 4E+ 26 13[ 3110 O | BE+ 30 644 756
(ore fizice pe sapt.) 20 3V 26 3V (orefan)
Discipline optionale [ 4 2] 0[O0 [1E+1V] 24 OJ0[0]O 0 84 16
{ore fizice pe sapt) 8 0 (ore/an)
TOTAL [14[7]|5]0] 5E+ 30 |13]3]10] 0| 6E+ 30 728 772
(ore fizice pe sapt.) 26 4V 26 3V (orefan)

1. NICOLAE Floarea
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DECAN: Oo:ﬂ&ﬂz. dr. MIHAILA Daniela Fanuta

f)




UNIVERSITATEA BIOTERRA din BUCURESTI
Facultatea Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
Domeniul de licenta: ingineria Produselor Alimentare
Program de studii universitare de licenta: CEPA

Forma de invatamant; IF

Durata studiilor: 4 ani

Nr. total de credite: 240

Valabil incepand cu anul universitar: 2016-2017

patului

Anul de studiu: I (2017-2018)

Nr. Disciplina Tip Cod Semestrul 11T (1 Semestrul IV (14 sapt)) Ore fizice OsSl
crt. C|S|L]PTEWV Credite| pean
1 |Chimie organica Obligatorie| 20B1F [2[0[ 2 [ 0 E 4 56 44
2 |Biochimie | Obligatorie | 20B2F [2[0[ 2| 0 E 5 56 69
3 |Operatii in industria alimentara | Obligatorie| 20B3D [2 [0 2| 0 V 4 56 44
4 [Biotehnologir | Obligatorie | 20B4D [ 2 [0 2| 0 E 4 56 44
S |Microbiologie speciala [ Obligatorie| 20B5D |2 [0[ 2| 0 E 4 56 44
6 |Principii de nutritie Obligatorie | 20B6D |2 [ 1[0 [ 0 V 4 42 58
/ _|Elemente de inginerie mecanica Obligatorie| 20B7D [2 1[0 0 E 4 42 58
8 |Educatie fizica Obligatorie | 20B8C [0 [0 1[0 V 1 14 11
9 |[Biochimie I Obligatorie | 20B9F 0 4 56 44
10 |Operatii in industiria alimentara Il Obligatorie [ 20B10D 0 5 70 55
(3+2)
11 |Biotehnologii I Obligatorie [ 20BT1D 210 0 E 3 56 19
12 |Microbiologie speciala Il Obligatorie | 20B12D 2|0 0] V 4 56 44
13 |Elemente de inginerie electrica Obligatorie [ 20BT3D 212 0 E 4 56 44
Legislatie si protectia consumatorului/inspectie si legislatie
14 |fitosanitara Optionaia | 2Z0P14D 211 0 3 42 33
15 |Analize senzoriale / Conjuncturi economice alimentare Optionala | 20P15D 210 0 3 42 33
16 |Practica (3 sapt x 5 zile/sapt x 6ore/zi = 90 ore) Obligatorie | 20B16D 010 0 4 90 10
Discipline obligatorii BE+3\ 20 10 2 1 24 762 568
(ore fizice pe sapt.) (ore/an)
Discipline optionale 411]1]J0 6 84 66
(ore fizice pe sapt.) 6 (ore/an)
TOTAL 14[ 2]11] 0 | 5E+ 14/ 3 (971 30 846 654
(ore fizice pe sapt.) 3V 27 (ore/an)

COLAE Floarea

iv. dr. MIHAILA Daniela Fanuta




UNIVERSITATEA BIOTERRA din BUCURESTI

Facultatea Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
Domeniul de licenta: Ingineria Produselor Alimentare
Program de studii universitare de licenta; CEPA

Forma de invatamant: IF

Durata studiilor: 4 ani

Nr. total de credite: 240

Valabil incepand cu anul universitar: 2016-2017

din.. 9. Yo O

Aprobat in sedinta Senatului

Anul de studiu: 1l (2018-2019)

Nr. Disciplina Tip Cod Semestrul V (14 sapt.) Semestrul VI (14 sapt.) Ore fizice [e)5]]
crt. C|S|L[PJEN/P[Credite[ C]| S| L[ P EN/P |Credite pe an
1 |Utilaje in industria alimentara | Obligatorie| 30B1D [ 2 [0 1[0 E 4 42 58
2 |Norme si tehnici de agricultura ecologica Obligatorie| 30B2S [2 [ 1[0 0 E 4 42 58
3_[Tehnologia procesarii produselor de origine vegetala | Obligatorie| 30B3S [ 2 [0[2[0| V 5 56 69
4 |Tehnologia procesarii produselor de origine animala | Obligatorie| 30B4S [2[0[2[0| V 5 56 69
5 |Siguranta alimentelor | Obligatorie] 30B5S [ 2 [0[ 20| E 4 56 44
6 |Inspectie si legislatie sanitar-veterinara Obligatorie| 30B6S [ 2 [1[0[0| E 4 42 58
7 |Principii si metode de conservare a produselor alimentare Obligatorie| 30B7D 2101210 v 3 56 19
8 |Utilaje in industria alimentara i Obligatorie| 30B8D 21011 1] E+P 4 56 44
(2+2)
9 [Tehnologia procesarii produselor de origine vegetala 1l Obligatorie| 30B8S 210210 E 4 56 44
10 |Tennologia procesarii produseior de origine animala 1l Obligatorie| 30B10S 210]2]0 E 4 56 44
11 [Siguranta alimentelor 11 Obligatorie| 30B11S 210 ([1[1] E+P 4 56 44
(2+2)
12 | Tehnologia procesarii strugurilor Obligatorie | 30B12S 2(0]2(0 E 4 56 44
Agenti poluanti si impactul lor asupra mediului si
13 |[consumatorului Obligatorie | 30B13S 2|11]0]0 Vv 3 42 33
14 |Ecologie si protectia mediului / Ecotoxicologie si toxicoze Optionala | 30P14S | 2|10l 0 vV 2 olo|lolo 0 42 8
Producerea, legislatia semintelor si norme de carantina
15 |fitosanitara / Tehnici si sisteme de energie regenerabila Optionala | 30P15s | 2 1 1lo0l o0 A 2 ofololo 0 42 8
16 |Practica (3 sapt x 5 zile/sapt x 6ore/zi = 90 ore) Obligatorie | 30R16D 010800 C 4 a0 10
17 |Tehnologie si control in industria fermentativa Facultativa| 3FAT7 [ 2|0 2[0[ V 3 210[2]0 V 3 112 0
18 | Tehnologie si control in industria carnii Facultativa| 3FAT8 [2[O0[2[0[| V 3 210210 V 3 112 0
Discipline obligatorii {12 2 [ 7| 0| 4B+ 26 [14] 1 [10] 2 [BE+2V[ 30 762 638
(ore fizice pe sapt.) 21 2V 27 2P+1C (ore/an)
Discipline optionale | 4] 2 [0]0] 2V 4 0JO0JOJO 0 84 16
(ore fizice pe sapt.) 6 0 (orefan)
Discipline facultative | 4J0J4]0[ 2V [5] 4]0]4]0 2V 6 224 0
(ore fizice pe sapt.) 8 8 (orefan)
TOTAL 16] 4770 | 4E+ | 30 [14] 1 [10] 2 | 5E+2V| 30 846 654
.. (ore fizice pe sapt.) 27 4v 27 2P+1C (orefan)
RECTOR: muawg. Q&ﬁo_.}m Floarea DECAN: Conf. yRiv. dr. MIHAILA Daniela Fanuta
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UNIVERSITATEA BIOTERRA din BUCURESTI
Facultatea Controlul si Expertiza Produselor Alimentare
Domeniul de licenta: Ingineria Produselor Alimentare
Program de studii universitare de licenta: CEPA

Forma de invatamant: IF

Durata studiilor; 4 ani

Nr. total de credite; 240

Valabil incepand cu anul universitar: 2016-2017
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Anul de studiu: IV (2019-2020)

Nr. Disciplina Tip Cod Semestrul VIT (14 sapt.) Semestrul VI (14 sapt) Ore fizice [eF]]
crt. C|S|L[PJEN/P[Credite| C[S|L|P[ EV/P |Credie pe an
1 |Ambalaje sidesign in industria aimentara Obligatorie| 40B1D [2 [2 [0 2| V+P 5 84 41
(3+2)
2 |Management| Obligatorie| 40B2D [2 2[00 E 5 56 69
3 |Marketing Obligatorie| 40B3D [2[2|0|0[| E 5 56 69
4 |Aditivi si ingrediente in industria alimentara Obligatorie| 40B4D [2 [ 2[00 E 5 56 69
5 _|Controlul calitafii produselor de origine vegetala Obligatorie| 40B5S [ 2 [0 2|0 E 5 56 69
6 |[Bioterorism alimentar Obligatorie| 40B6S [2[2] 0| 0] V 5 56 69
7 [ManagementTl Obligatorie [ 40B7D 212|102] E+P 6 84 66
(3+3)
8 |Contabilitate si calcul economic Obligatorie | 40B8S 2{110(0 E 4 4?2 58
9 |Controlul calitatii produselor de origine animala Obligatorie | 40B9S 2|1011]0 E 4 42 58
10 |Autentificarea alimentelor si decelarea falsificarior Obiigatorie | 40B10S 2(0]2]0 E 4 56 44
11 |lgiena Obligatorie | 40B11S 212(0]0 E 4 56 44
12 [Alimente modificate genetic / Etichetarea produselor alimentare Optionala | 40P12S 211|010 Vv 2 42 8
Proiectarea sistemelor de controlul calitatii / Elemente de
13 |constructii pentru unitatile de industrializare Optionala | 40P13S 2111010 vV 2 42 8
14 |Practica (2 sapt x 5 zile/sapt x 6ore/z} = 60 ore) Obligatorie | 40B74D 0]0[60] 0 €. 4 60 0
15 |Analiza si interpretarea datelor cercetarn Facultativa| 4FAT5 [ 2 [0 2| 1] V=P ] ojofo]o 70 0
16 [Proiectarea unor produse noi Facultativa] 4FAT6 [0]0l0[0 2101271] V+P 3 70 0
Discipline obligatorii 1121101 2 1 2 | ZE% 30 165132 a&c+ 26 704 656
(ore fizice pe sapt.) 26 2V+1P 20 1P+1C (ore/an)
Discipline optionale [ 00 0] 0 0 4[2]0J0] 2V 4 84 16
(ore fizice pe sapt.) 0 6 (orefan)
Discipline facultative | 2 [O[TTT]IV+IP[ 3 2|01 1T[IV+IP 3 140 0
(ore fizice pe sapt.) 4 4 (ore/an)
TOTAL 12|10] 2] 2 | 4E+ 30 [14]7]3[2[4E+2V| 30 788 672
(ore fizice pe sapt.) 26 2V+iP 26 1P+1C (orefan)

RECTOR: Prof. yaiV. dr. MICOLAE Floarea

DECAN: Conf. c@W)aﬁ MIHAILA Daniela Fanuta
4
n




